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Carpaccio di lonzino di maiale
con scaglie di Silter DOP e capperi di tarassaco
Insalata di lattuga al finocchio e mirtillidi bosco
Crostone di pane di segale con hummus
di fagioli ‘copa fam" e sfilacci di carne salata
Foglie di salvia ripiene
Stracchino fresco di malga con miele ai fiori di tarassaco

Ravioli di farina di frumento integrale dellAz. Agr. La Fenice con
ripieno di bresaola conditi al pesto delicato di rucola dellorto
Crespellina allo zafferano di Ossimo
con julienne di verdure estive

Filetto alla Chateaubriant
Nido di polenta di mais rosso pinato con misto di funghi
Spicchi di patate rustici agli aromi

Semifreddo allo zabaione con pesche caramellate al
Grand Marnier e cialdina di daquoise alle nocciole bornesi

Caffe
Acqgua e vino Valcamonica IGT

Prezzo a persona: € 35,00
Info e prenotazioni: NAVERTINO 0364 41164



